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Przed nami magiczny czas Swiat Bozego Narodzenia. Serdecznie zapraszamy Panistwa do zorganizowa- ¢
nia pracowniczego spotkania optatkowego w Karczmie Rybaczéwka. To doskonata okazja do spotkan fir- '
mowych, podczas ktérych mozemy podzieli¢ sie optatkiem, podsumowac mijajacy rok , podziekowac sobie

' za wzajemna wspotprace.

. Menu Basic * 40 zl/osoba

Menu Premium

Y¢ 55 zt/osoba

Zupa: barszcz czerwony z uszkami

Zakaski: satatka Sledziowa, satatka jarzymowa, tazan-
ki z bakaliami aromatyzowane miodem akacjowym,
pierogi z kapusta i grzybami okraszone ztota cebul-
ka, ryba dorszowata po grecku

Napoje: kawa, herbata
Ciasto: Sernik domowy z brzoskwinig

Zupa: barszcz czerwony z uszkami
Il danie: delikatny filet z lina na masle waniliowo-sza-
franowym serwowany z gotowanymi warzywami i
koperkowo-cytrynowym puree
Napoje: kompot z suszu

: Deser: sernik domowy z brzoskwinia

Menu Srebrne 90 zt/osoba

Menu Ztote

130 zt/osoba

Zupa: barszcz czerwony z uszkami

Il danie: delikatny filet z lina na masle waniliowo-sza-
franowym serwowany z gotowanymi warzywami i ko-
perkowocytrynowym puree

Napoje: kompot z suszu, kawa, herbata

Deser: sernik domowy z brzoskwinig, makowiec

5 Zakaski: pierogi z kapusta i grzybami okraszone ztota
cebulka, pasztet warzywny z sosem z zurawiny, tym-
baliki z pstraga z warzywami, tazanki z bakaliami aro-
matyzowane miodem akacjowym, sledz w Smietanie z
zurawina, pieczywo, masto

Zupa do wyboru: Barszcz czerwony z uszkami, zupa

krem z grzyboéw lesnych z kluseczkami lanymi i aro-

matyzowana tymiankierh

Il danie: parowane roladki z pstraga nadziewane

serem owczym z akcentem oliwek i papryki chilii w

towarzystwie kluseczek gnocchi oraz pieczarek w
L_s’:mietanie i
Deser: Sernik domowy z brzoskwinig, makowiec
Napoje: Kompot z suszu, kawa, herbata, sok, woda
Zakaski zimne: pierogi z kapusta i grzybami okraszo-
ne ztota cebulka, pasztet warzywny z sosem z zura-
winy, tazanki z bakaliami aromatyzowane miodem
akacjowym, Sledz w Smietanie z zurawing, tymbaliki
ze szczupaka z warzywami, karp w zalewie stodko-

kwasnej z korzeniami
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iy Z naszej strony zadbamy nie tylko o smaczne, tradycyjne menu ale takze o ciepfrq atmosfere przy rozpalo-
nym kominku z koledami w tle. Z przyjemnoscia przedstawimy szczegéty oferty, porozmawiamy o menu
i zaplanujemy Panstwa spotkanie.

Zadzwon, napisz i zarezerwuj juz dzié! biuro@rybaczowka.swinoujscie.pl
tel. 517 738 313 lub 665 351 192




